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‘_I Hygiene e Steril-, Reinraumtechnik

Naturliche Dampfpower
fiir Triiffel und mehr...

Chemiefreie Reinigung mit heiem Trockendampf

Gegen Keime, Schmutz und Fett braucht es keine Chemie. Im Gegenteil: Bei der Triif-
felmanufaktur Géschle ist jeden Tag , Green Cleaning” angesagt. Der Lebensmittel-

produzent aus Offingen in Schwaben setzt fiir die kraftvolle, aber umweltschonende
Reinigung seiner Produktionshalle auf das HACCP-zertifizierte Dampfsaugsystem
Blue Evolution XL+ in Edelstahlausfiihrung von Beam. Das Multifunktionsgerat des
bayerischen Qualitatsherstellers aus Altenstadt arbeitet mit heiBem Trockendampf,
entfernt selbst hartnéckigste Verschmutzungen spielend einfach und kommt véllig
ohne aggressive Reinigungsmittel aus. Weiterer Pluspunkt: Mit dem Blue Evolution
geht das Saubermachen besonders leicht von der Hand. Das spart den Anwender
nicht nur viel Kraft, sondern auch jede Menge Zeit und Nerven.

Oberfléchen griindlich von Schmutz, Keimen und Bakterien séubern. Dazu gehéren z. B. empfindliche
Arbeitsgerate sowie Forderbénder.

«Als Lebensmittelproduzent dirfen wir bei der
Hygiene keine Kompromisse eingehen. Umso
mehr freut es mich, dass wir mit dem Blue Evo-
lution endlich eine Skologische Alternative zu
chemischen Reinigungsmitteln gefunden haben,
die auch noch den hohen HACCP-Standard
erfiillt, Allein mit der Kraft des Trockendampfes
konnen wir verschiedenste Oberflichen in unse-
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rem Betrieb griindlich von Schmutz, Keimen und
Bakterien sdubern. Dazu gehdren z.B. unsere
Fliesenboden und -wénde, unsere Kiihlhduser,
empfindliche Arbeitsgerdte sowie Fdrderbin-
der”, sagt Alexander Keck, Produktionsleiter der
Triiffelmanufaktur Goschle,

Das Unternehmen aus Offingen stellt seit
zehn Jahren hochwertige Triiffelbutter, Triiffelka-
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se und alles rund um das Thema Triiffel her. Dabei
legen Alexander Keck und sein Team besonderen
Wert auf naturbelassene Ware und ein nach-
haltiges Produktionsumfeld. ,Wir arbeiten nur
mit Firmen zusammen, die fiir dieselben Werte
eintreten wie wir. Deshalb haben wir uns auch
beim Thema Reinigung ganz bewusst fiir das
Green Cleaning-Konzept von Beam entschieden.
Hier stimmt nicht nur der okologische Ansatz,
sondern hier stimmen auch die Leistung und der
Service”, so Keck weiter,

Der Produktionsleiter ist vor allem von der
Power des Blue Evolution XL+ (berzeugt. Die
Kraftstrom-Variante bringt eine enorme Reini-
gungsleistung und schafft eine Dampftempera-
tur von bis zu 180°C. So kénnen selbst diinne
Olfilme und hérteste Verschmutzungen in den
Fliesenfugen spielend einfach beseitigt werden.
Weiterer Pluspunkt des innovativen Dampfsaug-
systems: Weil es ausschlieBlich mit Trockendampf
arbeitet, eignet es sich besonders gut fiir die Rei-
nigung von Kiihlhdusern und -maschinen. , Wird
hier mit Wasser gereinigt, entsteht zu viel Feuch-
tigkeit und es bilden sich Reif, Eis und Nebel. Mit
dem Blue Evolution gehért all das endgiiltig der
Vergangenheit an”, erklart Keck.

Mit dem Multifunktionsgerét aus Altenstadt
lassen sich groBe Fldchen genauso wie schwer
zugangliche Stellen wie Ecken und Kanten opti-
mal reinigen. Moglich machen das der (iber drei
Meter lange Schlauch und die verschiedenen
Aufsdtze, Seine vier beweglichen Lenkrollen
machen den Blue Evolution XL+ auBerdem sehr
flexibel und einfach im Handling.

Sein Konzept ist so simpel wie revolutionr:
Der Blue Evolution dampft und saugt in einem
Arbeitsgang und spart dem Anwender (iber 60 %
der Zeit, die bislang fiirs Saubermachen nétig war.
Weil das Dampfsauggerat dariiber hinaus nur mit
klarem Wasser beflllt wird, geht die Lebensmit-
telindustrie kein Risiko ein, was die Riickstande
von aggressiven Reinigungsmitteln anbelangt.
So wird der Blue Evolution nicht nur dem hohen
HACCP-Standard gerecht, sondern (iberzeugt
auch beim Vier-Felder-Test auf ganzer Linie: Bei
der Reduktion der Keimzahl steht er anderen Sys-
temen, die biozide oder chemische Substanzen
wie Tenside verwenden, in nichts nach.

»Das Green Cleaning-Konzept von Beam
begeistert uns jeden Tag aufs Neue. Deshalb
setzen wir auch bei der Reinigung unserer Biiro-
réume auf die Dampfpower aus Altenstadt. Hier
kommt der kleine, leichte und wendige Limatic
Carbon zum Einsatz, der seine Vorteile gerade in
den schmalen Gangen ausspielt. Die Investition




groBe Flachen genauso wie schwer zugdngliche
Stellen wie Ecken und Kanten optimal reinigen.

in unsere beiden Dampfsaugsysteme hat sich
also absolut gelohnt”, betont Alexander Keck.

Die Blue-Evolution-Serie

Mit ihrer innovativen Blue-Evolution-Serie
erobert die beam GmbH derzeit eine Branche
nach der anderen. Von der Lebensmittelproduk-
tion Uber die Hotellerie, Gastronomie, Industrie
und das Handwerk: Die Dampfsaugsysteme gel-
ten als das MaB der Dinge, wenn es um die effi-
ziente und chemiefreie Reinigung geht. Dass sie

Ludwig NarziB, Werner Back, Martina Gastl
und Martin Zamkow
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Achte, vollstandig Uberarbeitete
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auch als E-Book erhéltlich § .
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I Abb. 2: Mit dem Blue Evolution XL+ lassen sich
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hochsten Hygieneanspriichen geniigen, ist wis-
senschaftlich belegt: So wird die Blue-Evolution-
Serie nicht nur dem strengen HACCP-Standard
gerecht, sondern iberzeugt auch beim 4-Felder-
Test auf ganzer Linie. :

Je nach Anforderung kann der Anwender aus
drei Varianten wéhlen: Der Blue Evolution S+
schafft eine Leistung von 3.500 Watt und arbei-

tet mit einem Druck von bis zu 8,0 bar sowie
5 einer Dampftemperatur von bis zu 170 °C. Als

echtes Kraftpaket prasentiert sich der Blue XL+
mit Kraftstromanschluss, der mit bis zu 10,0 bar,
bis zu 180 °C und 7.200 Watt (iberzeugt. Fiir
die effiziente Maschinenreinigung bietet beam
auBerdem den Blue Evolution XXL an. Der
Dampfreiniger arbeitet mit 18 Kilowatt, einem
Druck von 10,0 bar sowie einem Minimum an
Feuchtigkeit, sodass Kugellager, Umlenkrollen
und Kettenantriebe geschont werden.

Der Blue Evolution S+ und der Blue Evolution
XL+ sind mit einem robusten Edelstahl-Gehduse
und vier frei beweglichen Lenkrollen ausgestat-
tet. Die Multifunktionsgerdte verfligen auBer-
dem {ber verschiedene Aufsatzdiisen und ihr
Dampfdruck kann so reguliert werden, dass alle
Oberfléchen griindlich und schonend-gesaubert
werden kdnnen. Weiterer Pluspunkt in der Pra-
xis: Alle Modelle verfiigen iiber ein zusatzliches
HeiBwassermodul fiir hartnackigste Verschmut-
zungen. Als Besonderheit warten sie zudem mit

LUDWIG NARZIR et al.

Abriss der Bierbrauerei
8., vollst. liberarb. u. erw. Auflage

Das Lehrbuch zur Bierbrauerei von Ludwig
Narzif ist seit vielen Jahren das Standard-
werk auf diesem Gebiet. Die neue, achte
Auflage wurde komplett Uberarbeitet und
aktualisiert.

Das Autorenteam ist um drei hervorragende
Fachleute auf dem Gebiet der Bierbrauerei
erweitert worden. Werner Back, Martin
Zarnkow und Martina Gastl (alle Technische
Universitéat Miinchen, Weihenstephan)
stehen fiir die kontinuierliche Weiterent-
wicklung dieses Lehrbuches.
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I Abb. 3: Der Blue Evolution von Beam ist mit
unterschiedlichen Aufsatzdiisen ausgestattet.

einem Blaulicht-Effekt auf, bei dem Keime keine
Chance haben. Denn die gelésten Schmutzparti-
kel landen im Wasserfilter und werden im Wasser
gebunden. Die darin enthaltenen Keime werden
dann Uber das UV-Blaulicht abgetdtet.
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Fur Studenten ist das Buch ein kurz gefass-
ter Leitfaden, der jedoch alle wesentlichen
Aspekte abdeckt.

Der bereits im Betrieb tétige Praktiker |
erhalt eine Fille von Anregungen und einen

umfassenden Uberblick (iber den heutigen

Stand der Brauereitechnologie sowie der
naturwissenschaftlichen Grundlagen der

Bierbrauerei.
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